Karta przedmiotu

Nazwa: Podstawy technologii opakowan zywnosci Kod: ECTS: 1

Nazwa jednostki prowadzacej przedmiot:

Wydziat Chemii

Kierunek: Dietetyka

Poziom PRK:  7/7

Poziom: studia drugiego stopnia
Profil: praktyczny

Forma: studia stacjonarne
Semestr: 1l

Koordynator przedmiotu: dr hab. lzabela Jasicka-Misiak, prof. UO

Prowadzacy przedmiot: dr hab. I1zabela Jasicka-Misiak, prof. UO

Formy zaje¢, sposdb ich realizacji i przypisana im liczba godzin: Nakfad pracy studenta:

A. Godziny kontaktowe: 15h/ 0,6 ECTS

A. Formy zajeé wyktad ¢wiczenia konwersatorium | Udziat w zajgciach: 15h
B. Tryb realizacji w sali dydaktycznej B. Praca wiasha stud'enlta: 10h/0,4 ECTS
Przygotowanie do zajec: 3h
. . Przygotowanie do zaliczenia: 5h
C. Liczba godzin 0 0 = Udziat w konsultacjach: 2h
D. Sposdéb
. . Z0
zaliczenia
Jezyk wyktadowy: Rodzaj przedmiotu: Wymagania wstepne:

jezyk polski przedmiot do wyboru brak




Metody dydaktyczne: Metody i kryteria oceniania:

wyktad konwersatoryjny, dyskusje, zadania A. Formy zaliczenia (weryfikacja efektow

uczenia sie)

Kolokwium zaliczeniowe (efekty 1,2,3)
Sprawozdanie z zadan (efekt 3,4,5,6)
Obserwacja pracy studenta (efekt
2,4,5,6);

B. Podstawowe kryteria ustalenia oceny
Ustalenie oceny koricowej na podstawie
oceny czastkowej (20%) i kolokwium
zaliczeniowego (80%).

Punktacja
95-100% bdb
85-94% +db
75-84% db
65-74% + dst
55-64% dst
ponizej 55% - ndst

Skrécony opis:
Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z zagadnieniami zwigzanymi z charakterystyka towaroznawczg opakowan
i materiatéw do ich produkcji oraz kryteriami doboru opakowan do produktu zywnosciowego.

Opis:

Celem przedmiotu jest zaznajomienie studentéw z ogdlng wiedzg na temat opakowalnictwa, zwtaszcza w kontekscie
zywnosci. Zostang oni zapoznani z klasyfikacjg opakowan gtéwnie ze wzgledu na materiat oraz ich funkcjami. Nastepnie
przedstawione zostang metody kontroli jakosci opakowan oraz jego rola w kontekscie ochrony produkty. Studenci
uzyskaja wiedze na temat kryteriéw doboru opakowan, w tym takze doboru opakowan dla podstawowych grup
produktow spozywczych. Nastepnie omdéwiona zostanie kwestia znakowania, form, wygladu i rozwigzan graficznych
opakowan. Studenci zostang ponadto zapoznani z wptywem opakowan na ochrone Srodowiska. Przedstawione zostang
takze trendy rozwojowe w dziedzinie opakowalnictwa zywnosci. Efektem zaje¢ powinno by¢ zyskanie przez studenta
Swiadomosci dotyczacej znaczenia opakowalnictwa w przemysle spozywczym, a takze umiejetnos¢ doboru odpowiednich
opakowan do produktow spozywczych ze szczegdlnym uwzglednieniem ochrony srodowiska.

Zaliczeniem przedmiotu bedzie kolokwium zaliczeniowe oraz oceny czgstkowe i uzyskanie w trakcie dyskusji i
wykonywania sprawozdan z zadan ¢wiczeniowych.

Zakres tematow:

1. Funkcje opakowan zywnosci: analiza funkcji handlowych opakowan i zgodnosci ich znakowania z
obowigzujgcymi przepisami. Klasyfikacja opakowan.

2. Charakterystyka i analiza towaroznawcza opakowan. Kontrola jakosci.

Opakowania metalowe, szklane, z wytwordw papierniczych i tworzyw sztucznych, z wyszczegdlnienie rodzajéw

wykorzystywanych do pakowania zywnosci.

Opakowania a ochrona srodowiska.

Rola opakowania w ochronie produktu, utatwieniu czynnosci transportowych i magazynowych,

Kryteria doboru opakowan.

Technika i technologia pakowania zywnosci.

Tendencje rozwojowe i perspektywy w zakresie opakowan do zywnosci.

Projektowanie opakowania produktu spozywczego.
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Literatura:

e Literatura wymagana do ostatecznego zaliczenia zajeé
Al. Wykorzystywana podczas zajec
Leszczyniski K, Zbikowska A., Opakowania i pakowanie zywnosci. Wybrane zagadnienia, Wyd SGGW, Warszawa
2016
Panfil-Kuncewicz Helena, Kuncewicz Andrzej, Juskiewicz Marek, Wybrane zagadnienia z opakowalnictwa
zywnosci, Wyd. UWM, Szczecin, 2012

B. Literatura uzupetniajgca
Rozporzgdzenie WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie materiatéw i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Ustawa z dnia 13 czerwca 2013 r. o gospodarce opakowaniami i odpadami opakowaniowymi.
Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2019/904 z dnia 5 czerwca 2019 r. w sprawie zmniejszenia
wptywu niektorych produktéw z tworzyw sztucznych na srodowisko (Dz.U. L 155z 12.6.2019 ze zm.)

Efekty uczenia sie (z odniesieniem do efektéw kierunkowych):
Wiedza: student zna i rozumie:

19. (K_WO03_WAK) zasady analizy proceséw psychospotecznych waznych dla zdrowia i jego ochrony oraz stylu zycia i
wybranych modeli zachowan prozdrowotnych, kreacyjnych i rekreacyjnych podejmowanych przez cztowieka w
zakresie whasciwym dla programu ksztatcenia na kierunku dietetyka

20. (K_WO07_WG) w pogtebionym stopniu teorie w zakresie dyscyplin naukowych i ich zastosowan wtasciwych dla
kierunku dietetyka, a takze znaczenie tych teorii dla postepu nauk Scistych i przyrodniczych, poznania $wiata i
rozwoju ludzkosci

21. (K_WO08_WSG )najnowsze techniki doswiadczalne, obserwacyjne i numeryczne przydatne w zastosowaniach w
zakresie dyscyplin naukowych wtasciwych dla kierunku dietetyka

Umiejetnosci: student potrafi

22. (K_U11_UW) odnies¢ zdobyta wiedze do zastosowan praktycznych

23. (K_U13_UW) samodzielnie planowac i przeprowadza¢ eksperymenty i pomiary, interpretowac uzyskane
wyniki, wycigga¢ wnioski

Kompetencje spoteczne: student jest gotéw do
24. (K_KO01_KK) zasiegniecia opinii ekspertéw w przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzywaniem problemu




